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ADVOCACIA GERAL DO MUNICIPIO
DIRETORIA TECNICA LEGISLATIVA

DECRETO N.° L0OLDE 30 DE f~-pito DE 1999.

Aprova o Regulamento da Inspecdo Sanitaria e
industrial dos produtores de Origem Animal no
Municipio de Palmas -~ Estado do Tocantins.

O PREFEITO MUNICIPAL DE PALMAS, no uso de suas atribuicbes
que Ihe confere o art. 11 da lei Municipal n.° 803, de 11 de maio de 1999,

RESOLVE:

Art. 1° - Fica Aprovado o Regulamento da inspecgao Sanitaria e
Industrial dos Produtos de Origem Animal, que a este acompanha.

Art. 2° - Este Decreto entra em vigor na data de sua publicagdo.

Art. 37 - Revogam-se as disposi¢des em contrario.

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE PALMAS, aos 30 dias do més
de ﬁ-_ﬁﬂia de 1999,

HhH ': ODIR ROCHA
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ADVOCACIA GERAL DO MUNICIPIO
DIRETORIA TECNICA LEGISLATIVA

REGULAMENTO DA INSPEGCAO SANITARIA E INDUSTRIAL DOS
PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL NO MUNICIPIO DE PALMAS, ESTADO DO
TOCANTINS
TITULO |
DISPOSIGOES PRELIMINARES

Art. 1° O presente regulamento junto com a Lei N.° 1.283, de 18 de
: dezembro de 1950, e o Decreto n.” 30.691, de 29 de margo de 1952, alterado
f pelo Decreto n.® 1.255, de 25/05/62, e conforme dispoe a Lei Federal n.° 7.889,
. & de 13 novembro de 1989, eslabelece as normas que regulam em todo o
Municipio de Palmas a inspegéo, reinspecao e fiscalizacdo industrial e sanitaria
dos produtos de origem animal, na forma da Lel Municipal n.° 803, de 11 de

maio de 1999, publicado no Diario Oficial do Tocantins, n.° 804 de 17/05/99.

Art. 2°. A inspegdo reinspecdo e fiscalizagdo industrial e sanitaria de
produtos de origem animal sera exercida pela Secretaria Municipal de
Abastecimento, atraves da Diretoria de Abastecimento e do Servigo de Inspecao
Municipal e abrange:

I - a higiene geral dos estabelecimentos registrados;

Il - a captagdo, canalizagdo, deposito, tratamento e distribuicdo da
agua para consumo & escoamento das aguas residuais;

HI - o funcionamento dos estabelecimento referidos no Artigo 5° da
Lel Municipal n.° 803, de 11 de maio de 1999;

IV - as fases de recebimento, elaboragdo, manipulagdo preparo,
acondicionamento, conservagao, transporte e depésito de todas os
produtos de origem animal e suas matérias-primas, adicionadas ou
nao de vegetais,

V - o exame ante e post mortem dos animais de abate;

VI - a embalagem e rotulagem de produtos e subprodutos, de
acordo com os tipos de padrées previstos no regulamento e normas
federais ou fdrmulas aprovadas:

VIl - a classificagdo de produtos e subprodutos, de acordo com os
lipos e padrbes previstos no regulamento e normas federais ou
formula aprovadas;

VIll- os exames microbiolégicos, histologicos e fisico-quimicos das
materias-primas ou produlos;

IX - as matérias-primas nas fontes produtoras e intermediarias;

X - 0s meios de ftransporte de animais abatidos, os produtos
derivados de suas matérias-primas destinadas a alimentagéo
humana.
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Art. 3° Os fecnicos em inspegdo portardo Carteira de Identidade
Funcional fomecida pela Prefeitura Municipal de Paimas, contendo Secretaria
Municipal de Abastecimento, Diretoria de Abastecimento e Servigo de Inspecao
Municipal, e ainda o numero de ordem, nome, fotografia, cargo, data da
expedi¢éo e validade. ) '

Paréagrafo unico — E obrigatorio a prévia apresentacio da Carteira de
ldentidade Funcional, sempre que o técnico em inspegdo estiver
desempenhando suas atividades profissionais.

L TiTULO I
REGISTRO DE ESTABELECIMENTOS

Art. 4°. Estdo sujeitos a registro os seguintes estabelecimentos:
| - matadouros de bovinos, matadourcs de suinos, abatedouros de
aves e coelhos, matadouros de caprinos € ovinos e demais especies
devidamente aprovadas para o abate, fabricas de conservas,
fabricas de embutidos, charqueadas. fabrica de produtos
gordurosos, enirepostos de cames e derivados e fabricas de
produtos de origem animal ndo-comestiveis;
Il - usinas de processamento de leite, fabricas de laticinios,
entrepostos-usinas, entrepostos de laticinios, postos de refrigeragéo
e postos de coagulacao;
Il - estabelecimento de peixes; camardes e ras;
IV - entreposto de ovos e fabricas de conservas de ovos;
: V - apiarios;
E, VI - matadouros de abastecimento regionalizados e estancias
leiteiras.
Paragrafo dnico - Para os estabelecimentos descritas neste artigo
podera anteceder ao registro definitivo a concessdo de registro provisorio, a
criterio  do Secretario Municipal de Abastecimento.

Art. 5° O registro sera requerido & Secretaria Municipal de
Abastecimento, instruindo-se o processo com os seguintes documentos:

| - requerimento dirigido ao Secretario Municipal de Abastecimento
de Palmas, solicitando o registro e a inspec¢do pela Diretoria de
Abastecimento e Servigo de Inspecdo Municipal,;
Il - licenga prévia concedida pela SMOUMA (Alvaréd de construgéo
ou Habite-se;
Il - planta baixa com cores e fachadas da construgéo,
acompanhada do memorial descritivo;
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IV - relagao discriminado do maquinario e fluxograma com

especificacbes volumelricas e capacidade em energia eléfrica e

agua encanada;

V - registro na Junta Comercial do Tocantins (fotocopias da

constituicao e demais atos de alteragbes);

VI - documento que comprove a posse ou permissdo de uso do

terreno;

VIl - registro no Cadastro Geral de Contribuintes — CGC (fotocopia);

VIl - inscrigdo na Secretaria da Fazenda do Tocantins (fotocopia);
& IX - liberagdo concedida pelo Naturatins,;

X - Copia do contrato com o Responsavel Técnico (R.T.).

Art. 8°. As firmas construtoras ndo dardo inicio a construgdo de
estabelecimento sujeitos a Inspecdo Municipal, sem que os projetos tenham sido
verificados pela SMAB e com o Alvara de Construgdo ou licenga de instalagio
concedida pela SMOUMA.

Art. 7°. Qualquer ampliacdo, remodelagao ou construgdo nos
estabelecimentos registrados, tanto de suas dependéncias quanto instalagdo, so
pode ser feita apos aprovagao prévia dos projetos pela SMAB e SMOUMA,

Art. 8° Nos estabelecimento de produtos de origem animal destinados
a alimentagdo humana €& considerado basico, para efeito de registro, a
apresentacado prévia de boletim oficial de exame de &agua de consumo do
estabelecimento, que deve-se enquadrar nos padroes microbiolégicos e fisico-

b quimicos, a ser excutado pelo laboratorio do Naturating ou Saneatins.

Art. 9° Satisfeita as exigéncias fixadas nos artigos 5° e 8°, a Secretaria
Municipal de Abastecimento autorizara a expedicao do “titulo de registro”.

Paragrafo unico — Na hipétese de expedigdo de “titulo de registro
provisério” devera o documento conter a data limite de sua validade.

Art. 10°. O estabelecimento que interromper seu funcionamento por
espago superior a 12 ( doze ) meses sO podera reiniciar suas atividades
mediante inspecdo prévia de todas as suas dependéncias, instalacfes e
equipamentos.

Paragrafo unico - Quando a interrupgdo do funcionamento
ultrapassar 18 (dezoito) meses podera ser cancelado o respectivo registro,

Art.11. O estabelecimento registrado podera ser vendido ou arrendado
apos a competente transferéncia de responsabilidade do registro junto 8 SMAB.
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Art.12. Tratando-se de estabelecimento reunidos em grupos e
pertencentes a mesma firma, e respeitada, para cada um, a classificagdo que lhe
couber, dispensando-se apenas a constru¢do isolada de dependéncias que
possam ser comuns.

TiTULO I
FUNCIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS

Art.13. Para aprovacgao de estabelecimentos de produtos de origem
& animal devem ser satisfeitas as seguintes condigdes basicas e comuns:
| - dispor de luz natural e artificial, e de ventilagido suficiente, em
todas as dependéncias, respeitadas as peculiaridades de ordem
tecnolégica cabiveis;
Il - possuir pisos e parede de cor clara impermeabilizados de
maneira a facilitar a limpeza e a higienizacao,
Il - possuir nas dependéncias de elaboragdo de comestiveis, forro
de material resistente a umidade e a vapores, construido de modo a
evilar o acumulo de sujeira e contaminacdo, de facil limpeza e
higienizagdo, podendo 0 mesmo ser dispensado nos casos em que
a cobertura proporcionar perfeita vedagdo a entrada de poeira,
insetos, passaros e assegurar uma perfeita higienizacao,
IV - dispor de dependéncias e inslalagdes minimas, respeitadas as
finalidades a que se destina, para recebimento, industrializacgao,
embalagem, depdsito e expedicdo de produtos comestivels, sempre
separados, por meio de paredes totais, das destinadas ao preparo
de produtos nao-comestiveis;
V - dispor de mesas com revestimento impermeavel para os trabalho
de manipulagdo e preparo de matérias-primas e produtos
comestiveis, construida de forma a pemmitir facill e perfeita
higienizagao;
VI - dispor, quando necessario, de dependéncias para
administracdo, oficinas e deposilos diversos, separados,
preferentemente, do corpo industrial;
VIl - dispor de tanque, caixas, bandejas e quaisquer outros
recipiente de material impermeavel, de superficie lisa e de facil
lavagem € higienizagao;
VIll - dispor de rede de abastecimenlo de agua para atender,
suficiente, as necessidades do trabalho;,
IX - dispor de agua fria abundante e, quando necessario, de
instalagdes de vapor e agua guente, em todas as dependéncias de
manipulagao e preparo, nao so de produtos, como de subprodutos
néo-comesliveis,

'.'"‘.
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X - dispor de rede de esgoto em todas as dependéncias, com
dispositivo adequado, que evite refluxo de odores e a entrada de
roedores e outros animais, ligados a tubos coletores, e estes ao
sistema geral de escoamento, dotado de canalizagde e de
instalagcbes para a retengdo de gorduras, residuos e corpos
flutuantes, bem como de dispositivo para depuragao arificial, e
sistema adequado de tratamento de residuos e efluentes compativel
com a solucao escolhida para a destinagao final;
i X| - dispor, conforme legislagao especifica, de vestiarios, instalages
‘L- sanitarias adequadamente instaladas, de dimensdes e em numero
proporcional ao pessoal, com acesso indireto as dependéncias
industriais, quando localizadas em seu corpo;
Xl - possuir, qguando necessario, instalacoes de frio em nimero e
area suficiente, segundo a capacidade e a finalidade do
estabelecimento;
Xl - dispor de equipamento necessario e adequado aos frabalhos |
obedecidos o0s principios da técnica industrial e facilidade de
higienizagao, Iinclusive para aproveitamento e preparo de
subprodutos naoc-comestiveis;
XIV - dispor, quando necessario, de equipamento gerador de vapor
com capacidade para as necessidades do estabelecimento,
instalado em dependéncias extemnas,
XV - dispor de depodsitos adequados para ingredientes, embalagens.
continentes, materiais ou produto de limpeza.

& CAPITULO |
ESTABELECIMENTOS DE CARNES E DERIVADOS

Art.14. Os eslabelecimentos de cames e derivados sao classificados
em .
| - matadouro
Il - abatedouro publico
Il - matadouro para abastecimento regionalizado ou sala de abate
IV - charqueada
V - fabricas de conserva
VI - fabrica de produtos gordurosos
VIl - entreposto de cames e derivados
VIl - fabricas de produtos derivados nao comestiveis
§ 1° - Entende-se por “matadouro” o estabelecimento industrial cujos
produtos serdo destinados ao comercio no Municipio de Palmas, dotados de
instalagdes completas e equipamento adequado para abate, manipulagao,
elaboracdo, preparo e conservagao das espécies de agougue, sob variadas
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formas, com aproveitamento completo, racional e perfeito dos subprodutos nao-
comestiveis, devendo possuir instalagdes de frio.

§ 2° - O abatedouro publico municipal, a ser construido futuramente,
sera regido por regulamento préprio.

§ 3° - Entende-se por "matadouro para abastecimento regionalizado”
ou “sala de abate” o estabelecimento dotado de instalagbes adequada para
matanga de suinos e outros médios animais, (ovinos, caprinos etc.) visando o
fornecimento de carne processada ou natural ao comercio local. A sala de abate

, sera implantada em area rural e abatera, obrigatoriamente, apenas animais

& oriundos do plantel da propriedade, caso em que esses animais serao
submetidos a um programa unico de defesa sanitaria animal e examinados pelos
Inspetores ante e post mortem.

§ 4° Entende-se por "charqueada” o estabelecimento que produza
charque, dispondo obrigatoriamente de instalagbes proprias para o
aproveitamento integral e perfeito de todas as matérias-primas e preparo de
subprodutos nao-comestiveis.

§ 5% Entende-se por “fabrica de conservas’ o estabelecimento que
industrializa a carne das varias espécies de agougue, sem sala de malanga
anexa, e que em qualquer dos casos seja dotado de instalagdes de frio industrial
e aparelhagem adequada para o preparo de produtos nao-comestiveis.

§ 6° Entende-se por “fabrica de produtos gordurosos” o
estabelecimento destinado exclusivamente ao preparo de gorduras,

excluida a manteiga, adicionadas ou ndo de materias-primas de origem
vegetal.

) § 7° Entende-se por ‘“entreposto de cames e derivados” o©

L estabelecimento destinado ao recebimento, guarda, manipulagio, limpeza e
desossa, conservagao, acondicionamento e distribuigdo de cames resfriadas ou
congeladas das diversas especies de agougues e outros produtos animais.

§ 8° Entende-se por “fabrica de produtos derivados nac-comestiveis” o
estabelecimento que manipula matérias-primas e residuos de animals de varias
procedéncias para o preparo exclusivo de produtos utilizados na alimentagao nao
humana.

Art. 15. Considera-se “carne de agougue” as massas musculares
maturadas e demais tecidos que as acompanham, incluindo ou nao a base ossea
correspondente e que procede dos animais abatidos sob inspegao veterinaria.

§1°- Quando destinada a elaboragdo de conservas em geral, por
“came"({ matéria-prima) deve-se entender as massas musculares despojadas de
gorduras, aponeuroses, vasos, ganglios, tenddes e 0ssos.

§2°- Consideram-se "miudos" os 6rgdos e visceras dos animais de
agougue, usados na alimentagdo humana, alem de patas e cauda.

b
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Art. 16. O animal abatido, formado das massas musculares € 0ssos,
desprovido de cabegas, mocotos, cauda, couro, 6rgéos e visceras toracicas e
abdominais, tecnicamente preparado constitui a “carcaga’.

§1°- Nos suinos, para efeito de reinspegao, desde que venham
acompanhados dos respectivos certificados de inspegdo as suas carcacas
podem ou néo incluir couro, cabegas e o0s pes.

§2°- A “carcaga” dividida ao longo da coluna vertebral da as "meias
carcagas” que, subdivididas por um corte entre duas costelas, dao os “quartos”
anteriores ou dianteiros e posteriores ou traseiros.

Art.17. A simples designagao “produto”, “subprodute”, "mercadoria” ou
"géneros”, significa para efeito do presente regulamento, que se trata de “produto
de origem animal ou suas matérias-primas”.

SEGCAO -1
FUNCIONAMENTO DE ESTABELECIMENTOS DE CARNES E DERIVADOS

Art.18. As normas de implantagdo e de funcionamento dos
“matadouros para abastecimento regionalizados” ou "salas de abate”, bem como
o0 seu sistema de inspegdo associado a programa especifico de defesa sanitaria
animal e, ainda, o sistema de comercializacdo dos seus produtos serao
detalhados por ato do Secretario Municipal de Abastecimento, conforme dispde o
arigo 2° da Lei Municipal n.° 803, de 11 de maio de 1998, observado o § 3° do
artigo 14 deste regulamento.

Q.. Art.19. Os demais estabelecimentos de carmes e derivades devem
satisfazer as seguintes condicoes:

| - ser localizados em area suburbana ou rural e dispor de suficiente
‘pé direito” nas salas de matangas, de modo a permitir a instalagao
dos equipamentos, principalmente da trilhagem aérea, numa altura
adequada a manipulagdo das carcagas higienicamente, e demais
matérias-primas;
Il - dispor de currais efou pocilgas com areas cobertas,
convenientemente cimentadas e providas de bebedouros;
Il - dispor no caso de estabelecimento de abate, de meios que
possibilitem a lavagem e a desinfecgdo dos veiculos utilizados no
transporte dos animais;
IV - dispor, e acordo com a classificagdo do estabelecimento, de
dependéncias de matanga suficientemente amplas para permitir o
normal desenvolvimento das respectivas operagbes, com
dispositivos que evitem o contato das carcagas com o piso ou entre

7
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si, bem como o contato manual direto dos operarios durante a
movimentagao das mesmas,
V - dispor, nos estabelecimentos de abate, de dependéncias para o
esvaziamento e limpeza dos estdomagos e intestinos, a manipulagao
de cabegas e linguas e das demais visceras comestiveis;
VI - dispor, de acordo com a classificacao do estabelecimento, de
graxaria para o aproveitamento de matérias-primas gordurosas e
subproduto nao-comestiveis, de camara fria, de sala de desossa, de
dependéncias tecnicamente necessarias a fabricagdo de produtos
| de salsicharia e conservas, de depositos e salga de couros, de
salga, ressalga e secagem de came, de depésito de subprodutos
nao-comestiveis e de depdsitos diversos, proporcionais a
capacidade do estabelecimento;
VIl - dispor de equipamento completo e adequado, tais como,
plataformas, mesas, carros, caixas, esirados, pias, esterelizadores e
outros, utilizados em quaisquer das fabricas de recebimento e
industrializagdo da matéria-prima e do preparo de produtos . em
numero suficiente e construidos com material que permita facil e
perfeita higienizacéo,
VIl - possuir dependéncias especificas para higienizagao de
carretilhas efou balacins, carros, gaiolas. bandejas e outros
componentes de acordo com a finalidade do estabelecimento;
IX - dispor de equipamento gerador de vapor com capacidade
suficiente para as necessidades do estabelecimento, bem como de
instalagbes de wvapor de agua em todas as dependéncias de
{.r manipulagao e industrializagao.
Paréagrafo unico — Os estabelecimentos destinados ao abate de aves
e coelhos devem satisfazer as condigbes seguintes:
a) dispor de plataforma coberta para recepgao dos animais,
protegidas dos venlos dominantes e da incidéncia direla dos raios
solares;
b) dispor de mecanismo que permita realizar as operagdes de
sangria, esfola, evisceragao e preparo de carcaca (toilete) com as
aves ou coelhos suspensos pelos pés e/ou cabegas,
c) dispor de dependéncia exclusiva para operacao de sangria;
d) dispor de dependéncia exclusiva para operacdes de
escaldagem e depenagem, ou de esfola, no caso de coelhos;
e) dispor de dependéncia para as operagbes de evisceracao,
toilete, pré-resfriamento, gotejamento, classificacdo e embalagem;
f) dispor, quando for o caso, de dependéncias para a realizagao
de cortes de carcagas.

P 8
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CAPITULO Il
ESTABELECIMENTO DE LEITE E DERIVADOS

Art.20. Os estabelecimentos de leite e derivados séo classificados em:
| - postos de leite e derivados;
|| - estabelecimentos industnais;
Il - estancias leiteiras.

§1°- Entende-se por “posto de leite e derivados™ os estabelecimentos

intermediarios entre as fazendas leiterias e as usinas de beneficiamento ou

% fabricas de laticinios, destinados ao recebimento de leite, de creme € outras
matérias-primas, para deposito, por curlo tempo, lransvase, refrigeracac
padronizagdo ou coagulagdo e transporte imediato aos estabelecimentos
industriais registrados.

§2°- Entende-se por “estabelecimento industriais” os destinados ao
recebimento de leite e seus derivados, para pasteurizagao manipulagao,
conservagdo, fabricagdo, maturagdo, embalagem e expedigao.

§3° Entende-se por “estdncia leiteiras” as propriedades rurais
equipadas com instalagdes adequadas para o processamento do leite destinados
ao abastecimento municipal.

SECAO|
FUNCIONAMENTO DE ESTABELECIMENTOS DE LEITE E DERIVADOS

Art. 21. A implantagdo e funcionamento das estancias leiteiras, bem
como o seu sistema de inspecao associado a um programa especifico de defesa
sanitaria animal, serdo detalhados por ato do Secretario Municipal de
Abastecimento observando-se as condigdes do imovel e do rebanho.

(-.

Art. 22. Os demais estabelecimentos de leite e derivados devem
satisfazer as seguintes exigencias:

| - as segdes industriais deverdo possuir pe direito com altura

adequada de modo a permitir a inslalagdo dos equipamentos sem

comprometer a qualidade dos produtos:

Il - possuir dependéncias ou local proprio para a higienizagao dos

vasilhames e carros-tanques, os quais deverdo ser higienizados antes

do seu retormo aos pontos de origem;

Il - dispor de cobertura adequada nos locais de carregamento e

descarregamento de leite e seus derivados;

IV - ter dependéncias para recebimento da matéria-prima ou produtos,

bem como laboratorio de analise, quando for o caso;

V - quando destinados a coagulagdo do leite e sua parcial

manipulagdo, até a obtengdo de massa dessorada, enformada ou nao,
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destinada a fabricagdo de queijos, de massa cozida, semi-cozida ou
filada, de requeijao ou de caseina:
a) ter dependéncia distinta para tratamento do leite e parcial
manipulagdo do produto, bem como para as maquinas de
produgéo de frio;
b) ter camara fria, balcao frigorifico, geladeira industrial ou freezer
horizontal.
VI - quando destinados ao resfriamento do leite, selegao, pre-
. beneficiamento e remessa em carfos-tanques isotermicos para
- beneficiamento complementar ou industrializagao em outros
estabelecimentos:
a) possuir dependéncias para pré-beneficiamento da matéria-
prima devidamenle instalada;
VIl - quando destinados ao recebimento de maténa-prima para o
preparo de produtos derivados de leite, acabados ou semi-
acabados, ou guando destinados a receber esses produtos, para
complementagao e distribuigao:
a) possuir dependéncias para elaboragao ou fabricagdo de
produtos derivados, sua conservagdo e demais operagdes,
incluindo-se as camaras de salga e cura de quejjos com
temperatura e umidade controladas. quando for o caso;
b) ter as demais dependéncias e equipamentos previstos nos
itens V e VI, considerando os produtos que serdo elaborados ou
fabricados.
& Vil - quando destinados ao beneficiamento de leite para o consumo
- direto, ou para outros estabelecimentos, ou que recebam leite ja
beneficiado para distribuigdo ac consumo, ou ainda, desde que
instalados e equipados, elaborem ou fabriguem produtos para
complementacao e distribuigao:
a) ter dependéncias para analises fisico-quimicas e
microbiologicas, para o beneficiamento de leite destinado ao
consumo direlo e para as demais operagies necessarias,
incluindo-se, quando for o caso, dependéncias para elaboragcdo
ou fabricagéo e conservacgao de produtos derivados;
IX - gquando destinados ao recebimento de produtos lacteos para
distribuigo, maturagao, fracionamento e acondicionamento, e desde
que convenientemente instalados e equipados, de leite beneficiado
para consumo direto, ou quando se destinem a fabricagdo de queijo
fundido e/ou queijo ralado:
a) ter dependéncias para recebimento de produtos semi-
acabados, sua classificagdo, fracionamento, embalagem,
conservagio e demais operagbes necessarias ao funcionamento;
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b) dispor, quando for o caso, de dependéncias e equipamentos
adequados a elaboragdo do queijo fundide e/ou queijo ralado.

CAPITULO Il
ESTABELECIMENTO DE PEIXES CONGENERES E DERIVADOS

Art. 23. Os estabelecimentos destinados aos peixes e congéneres e
seus derivados sao classificados em:
| - estabelecimento de piscicultura, carcinicultura e ranarios;
- || - entreposto de pescado;
Il - fabrica de conservas de pescado.

§ 1° - Entende-se por estabelecimento de piscicultura, carcinicultura e
ranarios as propriedade que produzem e comercializam peixes, camardes e ras
vivos e abatidos;

§ 2° Entende-se por "entreposto de pescado” o estabelecimento
dotado de dependéncias e instalagbes adequadas ao recebimento, manipulagéo,
frigorificagéo e distribuigdo do pescado.

§ 3° - Entende-se por "fabrica de conservas de pescado” 0
estabelecimento dotado de dependéncias, instalagbes e equipamentos
adequados ao recebimento e industrializagdo do pescado por qualquer forma,
com aproveitamento integral de subprodutos nao-comestiveis.

SEGAOI
FUNCIONAMENTO DE ESTABELECIMENTOS DE PEIXES CAMAROES, RAS
E SEUS DERIVADOS

Art. 24, Os estabelecimentos de peixes, camarbes, ras & seus e
derivados devem satisfazer a seguintes condigoes:
| - nos estabelecimentos que recebam, manipulem & comercializem
peixes camarbes e ras e seus derivados resfriados e congelados
e/ou se dediquem a industrializagdo para consumo humano, sob
qualquer forma:
a) dispor de dependéncias, instalagbes e equipamentos para
recepcdo, selecdo, inspegdo, industrializagdo, armazenagem e
expedicado dos produtos, compativeis com suas finalidades;
b) possuir instalages para o fabrico e armazenagem de gelo,
podendo essa exigéncia, apenas no que tange a fabricacdo, ser
dispensada em regides onde exista facilidade para aquisicao de
gelo de comprovada qualidade sanitaria,
c) dispor de separagao fisica adequada entre as areas de
recebimento da matéria-prima e aquelas destinadas a
manipulagao,
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d) dispor de equipamento adequado a hipercloragdo da agua de
lavagem dos produtos e da limpeza e higienizagdo das
instalagdes, equipamentos e utensilios;

e) dispor de instalagbes e equipamentos adequados a colheita e
ao transporte dos residuos da produgdo, resultante do
processamento industrial, para o exterior das areas de
manipulacdo de comestiveis,

f) dispor de instalagdes e equipamentos para o aproveitamento
adequado dos residuos dos produtos, resultantes do

- processamento industrial, visando a sua transformagao em
subprodutos nao-comestiveis, podendo, em casos especiais, ser
dispensada esta exigéncia, permitindo-se o encaminhamento dos
residuos aos estabelecimentos dotados de instalagoes e
equipamentos proprios para esta finalidade, cujo transporte
devera ser realizado em veiculos adequados;

g) dispor de camara de espera para o0 armazenamento dos
peixes, camardes e ras fresco, que ndo possa ser manipulado ou
comercializado de imediato;

h) dispor de equipamento adequado para lavagem e higienizagao
de caixas, recipientes, grelhas, bandejas, e outros utensilios
usados para acondicionamento, deposito e transporte de pescado
e seus produtos;

i) disper, nos estabelecimentos que elaboram produtos
congelados, de instalages frigorificas independentes para
congelamento e estocagem do produto final;

- j) dispor, nos casos de elaboragao de produtos curados, de
camaras frias em numero e dimensdes necessarios a sua
estocagem, podendo em casos especiais ser dispensada essa
exigéncia, permitindo-se o encaminhamento do produto curado a
estabelecimentos dotados de instalagdes frigorificas adequadas
ao seu armazenamento;

) dispor, no caso de elaboragao de produtos curados, de deposito
de sal;
m) dispor, quando necessario, de laboratério para controle de
qualidade de seus produtos;
Il - os estabelecimentos destinados a estocagem do produto do
frigorificc devem dispor de camara frigorifica adequada ao
armazenamento dos produtos aos quais se destina,
Il - os estabelecimentos destinados a fabricagdo de subprodutos
ndo-comestiveis de peixes, camarbes e ras devem satisfazer as
seguintes condicoes:
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a) dispor de separagao fisica adequada entre as areas de pre e
pos-secagem, para aqueles que elaborem farinhas;

b) localizar-se preferentemente afastados do perimetro urbano;
c) dispor, conforme o caso, de instalagbes e equipamentos
para a desodorizagdo de gases resultantes de suas atividades

industriais.
CAPITULO IV
= ESTABELECIMENTO DE MEL E CERA DE ABELHAS
-

Art. 25, Os estabelecimentos destinados ao mel e a cera de abelhas

sdo classificados em:
| - apiario;
Il - entreposto de mel e cera de abelhas.

§1° — Entende-se por "apiario" o estabelecimento destinado a
produgdo, podendo dispor de instalagbes e equipamentos destinados ao
processamento e classificagdo do mel e seus derivados.

§2° - Entende-se por "entreposto de mel e cera de abelhas" o
estabelecimento destinado ao recebimento, classificagao e industrializacao do
mel e da cera de abelhas.

SEGAO|
FUNCIONAMENTO DE ESTABELECIMENTO DE MEL, CERA DE ABELHAS E
CONGENERES
- Art. 26 . Os estabelecimentos de mel, cera de abelhas e congeneres

deverdo satisfazer as seguintes exigencias:
| - dispor de dependéncias de recebimento;
Il - dispor de dependéncias de manipulagao, preparo, classificagao e
embalagem do produto.

CAPITULO V
ESTABELECIMENTOS DE OVOS E DERIVADOS

Art. 27. Os estabelecimentos de ovos e derivados sdo classificados
em:
| - entreposto de ovos;
Il - fabrica de conserva de ovos.
§1°- Entende-se por "entreposto de ovos” o estabelecimento destinado
ao recebimento, classificacdo, acondicionamento, identificacdo e distribuicao de
ovos em natureza, dispondo ou ndo de instalagBes para sua industrializagao.
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§2°- Entende-se por "fabrica de conserva de ovos" o estabelecimento
destinado ao recebimento e a industrializagao de ovos.

SECAOI
FUNCIONAMENTO DE ESTABELECIMENTOS DE OVOS E DERIVADOS

Art. 28. Os estabelecimentos de ovos e derivados devem satisfazer as
seguintes condigies:
| - dispor de sala ou area coberta para recepgao dos ovos,
- Il - dispor de area para ovoscopia, exame de fluorescéncia da casca
e verificagdo do estado de conservagao dos ovos;
Il - dispor de area para classificagdo comercial;
IV - dispor, quando necessario, de camaras frigorificas;
V - dispor, quando for o caso, de dependéncias para
industrializagao.
Paragrafo unico — As fabricas de conservas de ovos terdo
dependéncias apropriadas para recebimento, manipulagao, elaboragaoc, preparo,
embalagem e deposito do produto.

CAPITULO VI
HIGIENE DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 29. Todas as dependéncias e equipamentos deos estabelecimentos
devem ser mantidos em condicdes de higiene, antes, durante e apos a realizagao
dos lrabalhos de rotina e industriais, dando-se conveniente destino as aguas

b servidas e residuais.

Paragrafo unico — A Diretoria de Abastecimento € o Servigo de
Inspecdo Municipal, ouvida a Saneatins e Naturatins, podera autorizar o
tratamento artificial das aguas servidas & residuais.

Art. 30. O maquinario, carros, tanques, vagonetes, caixas, mesas,
demais materiais e utensilios serdo convenientemente marcados de modo a
evitar equivocos entre os destinos de produtos comestiveis e os usados no
transporte ou deposito de produtos nao-comestiveis, ou ainda utilizados na
alimentagdo de animais, usando-se as denominagbes "comestiveis” e "ndo-
comestiveis".

Art. 31. Os pisos e paredes, assim como o equipamento e utensilios
utilizados na industria, devem ser lavados diariamente e convenientemente
desinfetados, neste caso, pelo emprego de substancias previamente aprovadas
pelo Diretoria de Abastecimento e Servigo de Inspegao Municipal.
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Art. 32. Os estabelecimentos devem ser mantidos limpos, livres de
moscas, mosquitos, baratas, ratos, camundongos e quaisquer outros insetos ou
animais prejudiciais, agindo-se cautelosamente quanto ao emprego de venenos,
cujo uso sé e permitido nas dependéncias ndo destinadas a manipulagao ou
deposito de produtos comestiveis e mediante autorizagao da Inspecao Municipal,
nao sendo permitido o emprego de produtos biologicos.

Paragrafo tnico. E proibida a permanéncia de caes, gatos e outros
animais estranhos no recinto dos estabelecimentos e locais de coleta de materia-
prima.

Art. 33. Todo pessoal que trabalhe com produtos comestiveis, desde o
recebimento ate a embalagem, deve usar uniformes proprios e limpos, inclusive
gorros.

Art. 34. O pessoal que manipula produtos condenados ou trabalhe em
necropsias fica obrigado a desinfetar as maos, instrumentos e vestuarios, com
antissepticos apropriados.

Art. 35. E proibido fazer refeicoes nos locais onde se realizam
trabalhos industriais, bem como depositar produtos, objetos e material estranho a
finalidade da dependéncia ou ainda guardar roupas de gualquer natureza.

Art. 36. E proibido empregar na coleta, embalagem, ou conservagao

de matérias-primas e produtos usados na alimentagdo humana, vasilhames de

» cobre, latdo, zinco, barro, estanho com liga gue contenha mais de 2% (dois por

b cento) de chumbo ou que apresente estanhagem defeituosa, ou qualquer

utensilio que, pela forma e composicdo, possa prejudicar ou contaminar as
matérias-primas ou produtos.

Art. 37. Os funcionarios do estabelecimento deverao fazer pelo menos
um exame de satde anual e portar sempre a carteira de saude.

§1°- A inspegdo médica é exigida, tantas vezes quantas necessarias,
para qualquer empregado do estabelecimento, inclusive seus proprietarios. se
exercerem atividades industriais.

§2°- Sempre que fique comprovada a existéncia de dermatose, de
doenca infecto-contagiosa ou repugnante e de portadores de saimonelas, em
qualquer pessoa que exerga atividade industrial no estabelecimento, sera
imediatamente afastado do trabalho, cabendo o Servigo de Inspegdo Municipal
comunicar o fato a autoridade da Satde Publica Municipal. (SEMUS ).
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Art. 38. Em caso algum & permitido o acondicionamento de materias-
primas e produtos destinados a alimentagdo humana em carros, recipientes ou
continentes que tenham servido para produtos ndo-comestiveis.

Art. 39. Nos estabelecimentos de leite e derivados e obrigatéria a
rigorosa lavagem e esterilizagdo dos vasilhames antes de seu relomo aos postos
de origem.

Art. 40. O Servigo de Inspegdo Municipal podera exigir em qualquer
- ocasido, desde que julgue necessario, quaisquer medida higiénica nos
estabelecimentos, areas de interesse, suas dependéncias e anexos.

TITULO IV
OBRIGACOES DAS FIRMAS

Art. 41, Aos proprietarios de estabelecimentos competem:

| - observar e fazer observar as exigéncias contidas no presente
regulamento;

Il - fomecer pessoal necessdrio e habilitado, bem como material
adequado julgado indispensavel aos ftrabalhos de inspecao,
inclusive acondicionamento e aulenticidade de amostra para
exames de laboratorio;

Il - fomecer aos empregados e funcionarios da inspeg¢ao uniformes
completos e adequados aos diversos Servigos uma ou mais vezes

- ao ano, de acordo com a recomendacio da SMAB;

- IV - fomecer ate o 10°(décimo) dia Uil de cada més os dados
estatisticos de interesse na avaliagdo da produgao, industrializagao,
transporte e comercio de produtos de origem animal, bem como as
guias de recolhimento da taxa de expediente devidamente quitadas
pela repartigdo arrecadadora da Secrelaria da Fazenda do Estado;
\/ - dar aviso antecipado de 12 (doze) horas, no minimo, sobre a
realizacdo de quaisquer trabalhos nos eslabelecimenlios sob
inspecao permanente, mencionando sua natureza e hora de inicio &
de provavel conclusao;

V1 - avisar, com antecedéncia, a chegada de animais a serem
abatidos e fomecer todos os dados que sejam solicitados pela
inspecao Municipal;

VIl - fornecer gratuitamente alimentagdo ao pessoal da inspecéo
quando os horarios para as refeigdes nao permilir que os servidores
as facam em suas residéncias, a Juizo da inspegao, junto ao
estabelecimento,
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VIl - fornecer material proprio e utensilios para guarda,

conservacdo e transporte de matérias e produtos normais e pegas

patoldgicas, que devem ser remetidas ao laboratorio;

IX - fornecer armarios, mesas, arquivos, mapas, livros e outro

material destinado a inspe¢do municipal para seu uso exclusivo;

X — fornecer material proprio, utensilios e substancias adequadas

para os trabalhos de limpeza. desinfecdo, eslerilizacdo de

instrumentos, aparelhos ou instalagbes;

Xl - manter locais apropriados, a juizo da inspe¢do municipal, para
- recebimento e guarda de matérias-primas procedentes de outros

estabelecimentos sob inspecdo ou de retomo de centros de

consumo, para serem reinspecionadas bem como para sequestro de

carcagas, matérias-primas e produtos suspeitos;

XIl - formecer substancias apropriadas para desnaturagiao de

produtos condenados, quando ndo houver instalagbes para sua

imediata transformacao;

Xlll - fornecer instalagbes, aparelhos e reativos necessarios, a juizo

da inspe¢ao municipal, para analise de materias-primas ou produtos

no laboratorio do estabelecimento,

XIV - manter em dia o registro do recebimento de animais e

matérias-primas, especificando procedéncia e qualidade. produtos

fabricados, saida e destino dos mesmos;

XV - manter pessoal habilitado na diregdo dos trabalhos técnicos do

estabelecimento;

XV - recolher as laxas de expediente previstas na legislagao
- vigente;

XVII - dar aviso, com antecedéncia de 12 horas, sobre a chegada ou

o recebimento de pescado;

XVl - manter a disciplina interna dos estabelecimentos.

Art. 42, O pessoal colocado a disposicdo pelo estabelecimento para o
trabalho auxiliar de inspecéo ficara sob as ordens diretas do Servigo de Inspecao
Municipal.

Art. 43. Cancelado o registro, o material pertencente & Prefeitura
Municipal, inclusive de natureza cientifica, o arquivo & os carimbos oficiais de
inspecéo serdo recolhidos a Secretaria Municipal de Abastecimento.

Art. 44. Todos os estabelecimentos devem registrar, alem dos casos

previstos, diariamente em livros proprios e mapas, as entradas e saidas de
matérias-primas e produtos especificando quantidade, qualidade e destino.
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§1°- Tratando-se de matéria-prima ou produtos de laticinios
procedentes de outros estabelecimentos sob inspecao deve ainda a firma, nos
livros & mapas indicados, langar data de entrada, o numero da guia de embarque
ou do certificado sanitario, numero de relacionamento ou de registro do
estabelecimento remetente.

§ 2° Os estabelecimentos de leite e derivados deverdo fornecer, a
juizo da Diretoria de Abastecimento e Servigo de Inspecdc Municipal, refagdo
atualizada de fornecedores e nome da propriedade rural e atestados sanitarios
dos rebanhos.

Art. 45. Os estabelecimentos manterdo um livro de ocorréncias, onde o
inspetor do S.L.M., registrara todos os fatos relacionados com o presente
regulamento.

TiTULO V
REINSPEGCAO INDUSTRIAL E SANITARIA DOS PRODUTOS

Art. 46. Os produtos e matérias-primas de origem animal devem ser
reinspecionadas tantas vezes quantas necessdrias, antes de serem expedidos
para consumo.

§1°- Os produtos e matérias-primas que nessa reinspe¢do forem
julgados improprios para consumo devem ser destinados ao aproveitamento, a
juizo do S..M., como subprodutos industriais, derivados ndo-comestiveis e
alimentacdo animal, depois de retiradas as marcas oficiais e submetidas a
desnaturagado se for o caso.

L& §2°- Quando ainda permitam aproveitamento condicional ou
beneficiamento, a inspe¢do municipal deve autorizar, desde que sejam
submetidos aos processos apropriados, a liberagdo dos produtos e/ou materias-
primas.

Art. 47. Nenhum produto de origem animal pode ter entrada em
estabelecimento sob a inspe¢do municipal sem que seja claramente identificado
como oriundo de outro estabelecimento também registrado na S.L.LE Servigo de
Inspegdo Estadual ou no SIF - Servigo de Inspegdo Federal.

Parégrafo unico — E proibido o retorno ao estabelecimento de origem
de produtos que, na reinspegédo, sejam considerados improprios para consumo,
devendo-se promover sua transformagao ou inutilizagao.

Art. 48. Na reinspecdo de carme em natureza ou conservada pelo frio
deve ser condenada a que apresente qualquer alteracdo que faga suspeitar
processo de putrefagdo, contaminagdo biologica, quimica ou indicios de
ZOONoses.,
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§1°- Sempre que necessdrio, a inspegao verificara o ph sobre o extrato
aquoso da carne.

§2° - Sem prejuizo da aprecia¢do dos caracteres organolepticos e de
outras provas, a inspe¢do adotara o ph de 6,0 a 6,4 (seis a seis e quatro
décimos) para considerar a carne ainda em condigées de consumo.

Art. 49. Nos entrepostos, onde se encontram depositados produtos de
origem animal procedentes de eslabelecimentos sob Inspegcdao Municipal,
Estadual ou Federal, bem como nos demais locais, a reinspe¢do deve

(. especialmente visar:
| - sempre que possivel, conferir o cerlificado de sanidade que
acompanha o produto;
Il - identificar os rétulos com a composicdo e as marcas oficiais do
produto bem como a data de fabricacdo, prazo de validade, numero
de lote e informagdes sobre a conservagao do produto;
Il - verificar as condicGes de integridade dos envollorios, recipientes
e sua padronizagao;
IV - verificar os caracteres organcleplicos scbre uma ou mais
amostras conforme o caso;
V - coletar amostras para exame fisico-quimico e microbiologico.

§ 1°- A amostra deve receber uma fita envoltoria aprovada pela SMAB,
claramente preenchida pelo interessado ou pelo funcionario que coleta a
amostra.

§ 2°- Sempre que o interessado desejar, a amostra pode ser coletada
em triplicata, com os mesmos cuidados de identificagao assinalados no paragrafo

t primeiro, representando uma delas a contraprova que permanecera em poder do
interessado, lavrando-se um termo de coleta em duas vias, uma das quais sera
destinada ao interessado.

§ 3% Quando o interessado divergir do resultado do exame pode
requerer, dentro do prazo de 48 (quarenta e oito) horas, a analise da
“contraprova’.

§ 4° - 0 requerimento sera dirigido a SMAB.

§ 5° - 0 exame da contraprova devera ser realizado em outro
laboratorio oficial com a presenca de um representante da SMAB.

§ 6° - Alem de escolher o laboratorio oficial para o exame da
contraprova, o interessado pode fazer-se representar por um técnico de sua
confianga.

§ 7° - Confirmada a condenacdo da matéria-prima, do produtc ou
partida, a inspegao municipal determinara sua destinagao.

§8° - As amostras para a prova ou contraprova, coletadas pela SMAB,
para exame de rotina ou analises, serdo cedidas inteiramente gratis.
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Art. 50. A inspecdo pode fiscalizar o embarque, transito e
desembargue de matérias-primas e produtos de origem animal, bem como as
condigdes higiénicas e instalagbes dos carros, vagbes e de todos 0s meios de
transporte utilizados.

Art. 51. A juizo da inspecdo municipal, pode ser determinado aos
estabelecimentos de origem de matérias-primas e produtos apreendidos o
aproveitamento para efeito de rebeneficiamento ou utilizagdo para fins ndo-

, comestiveis (doengas que sumariamente dao condenagao total).

- § 1°- No caso do responsavel pela fabricacdo ou despacho do produto
ou da matéria-prima recusar a devolugdo, serd a mercadoria, apos a inutilizagao
pela inspecdo municipal aproveitada para fins nao-comestiveis em
estabelecimentos dotados de instalagtes apropriadas.

§ 2°- A firma proprietaria ou arrendataria do estabelecimento de origem
deve ser responsabilizada e punida no caso de ndo comunicar a chegada do
produto devolvido ao técnico em inspe¢do da SMAB.

Art. 52. No caso de coleta de amostra para exame dos produtos de
origem animal, sera lavrado o competente auto de apreensdo da mercadoria,
ficando a mesma com o responséavel do estabelecimento, que funcionara como
deposito até o resultado dos exames.

Art. 53. A mercadoria contaminada ou alterada, ndo passivel de
aproveitamento como estabelece este regulamento, sera destruida pelo fogo, ou
L outro agente fisico ou quimico.

Art. 54. No caso de apreensdo por falta de indicagdo no rétulo, do
registro no S.1.E., ou do SIF, ou por falta de carimbo, o produto apos o respectivo
exame, podera ser destinado, no caso de inécuo, a estabelecimento de caridade,
asilos, obras beneficentes ou jardim zoologico, ficando o respectivo interessado
obrigado a fomecer o recibo adequado.

TiTULO VI
TRANSITO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Art. 55. Os produtos e matérias-primas de origem animal, satisfeitas as
exigéncias legais, as reinspegoes, os pagamentos das taxas e respeitadas as
disposigdes contratuais a casos existentes e anteriores ao presente regulamento,
terdo livre curso sanitario no Municipio de Palmas-TO.

Art. 56. Qualquer produto de origem animal destinado a alimentagao
humana devera obrigatoriamente, para transitar dentro do Municipio de Palmas,
20
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portar o rétulo ou os carimbos de inspegao registrados na SMAB para aplicagao
no produto e na nota fiscal, ou estar em conformidade com o regulamento de
Inspecdo Federal ou Estadual.

Art. 57. Verificado o descumprimento do artigo 55 deste regulamento,
a mercadoria sera apreendida pela Servigo de Inspecdo Municipal que lhe dara o
destino conveniente, devendo ser lavrado o respectivo termo de apreensado e
auto de infragdo contra o infrator.

L Art. 58. Em se tratando de transito de produtos de origem animal
procedentes de outros estados ou municipios, sera obedecido o que estabelece
a Legislagao Estadual e Federal.

TiTULO VI
EXAMES DE LABORATORIO

Art. §9. Os produtos de origem animal para consumo, bem como toda
e qualquer substancia que entre em sua elaboracao, estdo sujeitos a exames
laboratoriais efetuados em conformidade com normas especificas da legislagao
Estadual e Federal.

§ 1° Para as amostras coleladas nas propriedades rurais, nas
industrias, veiculos transportadores ou nos entrepostos, serdo adotados os
padrdes definidos pelo Decreto n.° 30.691, de 29/3/1952, alterado pelo Decreto
n.2 1.255 de 25/06/1962 e Lei Estadual 502 de 28/12/92.

&; § 2°- Sera celebrado entre a Secretaria Municipal de Abastecimento e
a Secretaria Municipal de Salde acordo objetivando definir procedimentos,
cooperacdo e atuagdo articulada na area da inspecdo e fiscalizagdo e
reinspegao de produtos de origem animal.

§ 3°- A Secretaria Municipal de Abastecimento, a seu critério, podera
exigir exames laboratoriais peribdicos a serem realizados em laboratérios
particulares, devidamente credenciados, cujo custo sera de responsabilidade do
estabelecimento que deu origem a amoslra.

TiTuLO VIII
DAS TAXAS

Art. 60. A taxa de inspegdo prevista no artigo 7° e multa referida no
artigo 8° da Lei Municipal n.* 803 de 11/05/99 serdo arbitradas por ato do
Secretario Municipal de Abastecimento, conforme faculta o artigo 2° da lei citada.
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TITULO IX
INFRAGOES E PENALIDADES

Art. 61. No caso de descumprimento do disposto no presente
regulamento, em atos complementares ou instrugbes que forem expedidas,
serao adotados os procedimentos previstos no artigo 8 (oito) da Lei Municipal n.®
803/99.

Art. 62. No caso de suspeita ou verificagdo de molestia infecto-

L. contagiosa, infecciosa e parasitaria indicadas por provas biologicas, nos animais

das propriedades rurais, estes ficarao sob controle velerinario, ndo podendo seu
proprietario ou responsavel movimenta-las sem autorizagao da SMAB e S.1.M.

Art. 3. Para efeito de apreensdo ou condenagao, alem dos casos
especificos previstos neste regulamento, consideram-se improprios para o
consumo, no todo ou em parte, os produtos de origern animal:
| - que se apresentem danificados por umidade ou fermentacdo,
rangosos, mofados ou bolorentos, de caracteres fisicos ou
organolépticos anormais, contendo quaisquer sujidades ou que
demonstrem pouco cuidado na manipulacdo, elaboragao, preparo,
conservacao ou acondicionamento;
Il - que forem adulterados, fraudados ou falsificados;
Il - que contiverem substancias toxicas ou nocivas a saude;
IV - que forem prejudiciais ou imprestaveis a alimentagao por
‘u gqualguer motivo;
' V - que nao estiverem de acordo com o previsto ne presente
regulamento;
VI - que contrarie o disposto em normas sanitarias estaduais e
federais vigentes.

Art. 64. Alem dos casos especificos previstos neste regulamento sao
considerados adulteragées, fraudes ou falsificagfes como regra geral:
| - ADULTERAGOES

a) quando os produtos tenham sido elaborada em condigdes que

contrariam as especificagbes e determinagbes fixadas;

b) quando no preparo dos produtos haja sido empregada matéria-

prima alterada ou impura;

¢) quando tenham sido empregadas substancias de qualidade,

tipo e especies diferentes das da composigao normal do produto

sem previa autorizacdo da inspecao municipal,

d) quando os produtos tenham sido coloridos ou aromatizados

sem previa autorizagdo e ndo conste declaragao nos rotulos;

22
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e) inten¢do dolosa em mascarar a data de fabricagao.
Il - FRAUDE

a) alteracdo ou modificagdo total ou parcial de um ou mais

elementos normais do produto, de acordo com os padrdes

estabelecidos ou formulas aprovadas pela inspe¢ao municipal;

b) quando as operagbes de manipulagdo e elaboragao forem

executadas com a intengdo deliberada de estabelecer falsa

impressao aos produtos fabricados;

c) supressdo de um ou mais elementos e substituicdo por outros
L visando aumento de volume ou de peso, em detrimento da sua

composi¢ao normal ou do valor nutritivo intrinseco;

d) conservagao com substancias proibidas;

e) especificagdo total. ou parcial, na rotulagem de um

determinado produto que ndo seja contido na embalagem ou

recipiente.

Ill - FALSIFICAGOES

a) quando os produtos forem elaborados, preparados e expostos

ao consumo com forma, caracteres e rotulagem que censtituam

processos especiais, privilegio ou exclusividade de outrem sem

que seus legitimos proprietarios tenham dado autorizagao;,

b) quando forem usadas denominagbes diferentes das previstas

neste regulamento ou em formulas aprovadas.

Art. 65. Todo produto de origemn animal exposto a venda no municipio
de Palmas, sem qualquer identificagdo ou meio que permita verificar sua
verdadeira procedéncia quanto ao estabelecimento de origem, localizacao e
firma responsavel, sera considerado produzido em Palmas e como tal sujeito as
exigéncias e penalidades previstas neste regulamento.

(“.

Art. 66. Ndo podem ser aplicadas multas sem que previamente seja
lavrado o auto de infragdo detalhando a falta cometida, o artigo infringido, a
natureza do estabelecimento com a respectiva localizagdo, e a firma
responsavel.

Art. 67. O auto de infragdo deve ser assinado por servidor que
constatar infragdo, pelo proprietario do estabelecimento ou representante da
firma, e por duas testemunhas, quando as houver.

Paragrafo dnico — Sempre que os infratores ou seus representantes
ndo estiverem presentes ou se recusarem a assinar 0s autos, assim como as
testemunhas, quando as houver, sera feita declaracdo a respeito no proprio auto,
remetendo-se uma das vias do auto de infragdo, em carater de notificagao, ao
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proprietario ou responséavel pelo estabelecimento, por correspondéncia registrada
e mediante recibo.

Art. 68. A autoridade que lavrar o auto de infragd@o deve extrai-lo em 3
(trés) vias; a primeira serd entregue ao infrator, a segunda remetida a segao
competente da inspe¢do municipal e a terceira constituira o proprio taldo de
infracoes.

; Art. 69. O infrator podera apresentar defesa ate 10 (dez) dias apos a
L lavratura do auto de infracdes junto a Secretaria Municipal de Abastecimenta.

Paragrafo unico — O julgamento do processo cabera, em primeira
instancia, a Diretoria de Abastecimenfo, em segunda instancia, a uma comissao
nomeada pelo Secretario Municipal de Abastecimento.

TITULO X
DISPOSICOES GERAIS

Art. 70. A aplicagdo da multa ndo isenta o infrator do cumprimento das
exigéncias que a tenham motivado, marcando- se quando for 0 Gaso, novo prazo
para o cumprimento, findo o qual podera de acordo com a gravidade da falta e a
juizo da SMAB, ser novamente multado no dobro da multa anterior, suspensa a
inspecdo municipal ou cassado o registro do estabelecimento.

Art. 71. Os servidores da SMAB, em servico da inspegao, tem livre
L acesso, em qualquer dia ou hora, a qualquer estabelecimento relacionado no
artigo 4° deste regulamento.

Art. 72. Nos casos de cancelamento de registro a pedido dos
interessados, bem como nos de cassagdao como penalidade, devem ser
inutilizados os carimbos oficiais nos rotulos e as matrizes entregues a inspegao
municipal mediante recibo.

Art. 73. Nos estabelecimentos sob inspecao municipal, a fabricagao
dos produtos nao-padronizados so sera permilida depois de previamente
aprovada a respectiva formula pela Diretoria de Abastecimento.

Paragrafo unico — A aprovagido de formulas e processos de
fabricac@o de quaisquer produtos de origem animal inclui os que estiverem sendo
fabricados antes de entrar em vigor o presente regulamento.

Art. 74. E de competéncia do Diretor de Abastecimento a expedicdo de
instrugdes visando ordenar os procedimentos administrativos ou, ainda, visando
facilitar o cumprimento deste regulamento.
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Art. 75. A inspegdo municipal facilitara a seus técnicos a realizagao de
estagios. estudos, visitas e cursos em estabelecimentos ou escolas nacionais
e/ou estrangeiras.

Art. 76. 0 exame de leite sera realizado de forma individual e coletiva,
observando-se 0s seguintes procedimentos:
| - as amostras para o exame individual serdo colhidas em cada
latdo, por procedéncias;
Il - as amostras para o exame coletivo serdo colhidas na proporgao
m. de 10% (dez por cento) dos latdes, por procedencia e devidamente
homogeneizadas.

Art. 77. 0 leite condenado nos estabelecimentos que, a critério da
inspecdo municipal, possa ser aproveitado na alimentacdo de animais
domeésticos, sera imediatamente transferido para vasilhames ou latdo apropriado,
previamente lavados e esterilizados, fechados com lacre inviolavel e pintados de
vermelho na face externa, tenda em local visivel a inscrigdo "alimento animal’.

Paragrafo tinico — Antes do respectivo fechamento sera adicionada ao
leite quantidade de farelo de frigo ou arroz, sendo ¢ vasilhame retirado do
estabelecimento em transporte exclusivo, dentro do prazo de 6 (seis) horas,
adotando-se idéntica medida para o leite desnatado, leitelho e soro.

Art. 78. Para identificagdo dos queijos. charques, embutidos, carnes

salgadas ou secas, produtos defumados, banhas gorduras e pescados, a

h inspecdo municipal baixara as instrugdes necessarias, obedecida a legislagao
sanitaria vigente.

Art. 79. A fixacdo, classificagdo de tipos e padrbes, aprovado de
produtos de origem animal e de formulas, rotulos e carimbos, constituem
atribuicio da Diretoria de Abastecimento, mediante instrugoes baixadas para
cada caso, obedecida a legislagdo sanitaria em vigor.

Art. 80. Poderdo existir nas propriedades rurais estabelecimentos
destinados ao processamento artesanal de produtos de origem animal, desde
que inscritos na SMAB.

Paréagrafo tinico — As normas de implantagdo, registro, funcionamento
e inspecdo desses estabelecimentos serdo detalhadas através de Portaria do
Secretario Municipal de Abastecimento, conforme faculta o arligo 2 da Lei
Municipal n.? 803/99.
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